
COMPLETE
BREAKFAST

ORANGE’S
SANDWICHES

CRUNCHY
BREAD

SOFT
DRINKS

ITALIAN 
BREAKFAST 
LARGE CAPPUCCINO, CROISSANT, SPREMUTA
Big Cappuccino, Orange juice, 
croissant

ORANGE 
BREAKFAST
CAPPUCCINO, SPREMUTA, FOCACCIA FARCITA (POMODORO, 
MOZZARELLA / COTTO, MOZZARELLA ) MACEDONIA
Cappuccino, Orange juice, Fresh 
Fruit Salad, Stuffed Focaccia with
tomato and mozzarella or york ham 
and mozzarella

VEGAN 
BREAKFAST
CAPPUCCINO DI SOIA, SANDWICH CON VERDURE, 
MACEDONIA, SPREMUTA
Soy Cappuccino, Veggy Sandwich, 
Fresh fruit salada, Orange juice

AÇAI 
BREAKFAST GLUTEN FREE
AÇAI BOWL (BACCHE DI AÇAI, YOGURT GRECO, LATTE DI COCCO, BANANA , 
FRAGOLE, LAMPONI, MANDORLE, VANIGLIA), COLD BREW COFFEE
Açai bowl with Açai, greek yogurt,
coconut milk, strawberry, almonds 
raspberry, banana, vanilla.

COTTO & MELAZA
PROSCIUTTO COTTO, CREMA DI MELANZANE, INSALATA
York ham, eggplant cream and salad

CRUDO & RELLA
PROSCIUTTO CRUDO, MOZZARELLA, POMODORO, 
INSALATA
Parma ham, mozzarella, tomatoes 
and salad

AVOTONNO
TONNO, MAIONESE, AVOCADO, POMODORO, INSALATA
Tuna in oil, avocado, tomatoes 
and salad, mayonnaise

SALMON LEBON
SALMONE AFFUMICATO, CAPRINO, AVOCADO, 
POMODORO, INSALATA
Smoked salmon, goat cheese, 
avocado, tomatoes and salad

VEGANZA
CREMA DI ZUCCHINE, AVOCADO, MELANZANE, INSALATA
Zucchine’s cream, avocado, 
eggplant and salad

ORANGE 
PANE TOSTATO, CAPRINO, INSALATA, POMODORO, 
AVOCADO, SALMONE AFFUMICATO, UOVO
Toasted bread, goat cheese, salad, 
tomatoes, avocado, egg, 
smoked salmon

YELLOW 
PANE TOSTATO, CREMA DI MELANZANE, INSALATA, 
AVOCADO, POMODORO, BACON, UOVO
Toasted bread, eggplant’s cream, 
salad, avocado, tomatoes, bacon, 
egg

GREEN 
PANE TOSTATO, CREMA DI ZUCCHINE, INSALATA, 
AVOCADO, CHIPS DI PATATE, UOVO, SEMI MIX
Toasted bread, zucchine’s cream, 
salad, avocado, potatoes chips, 
egg,seeds mix

IT’S JUST
EGGSTRAORDINATY
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MENU COLAZIONI COMPLETE / COMPLETE BREAKFAST SANDWICHES / PANINI UOVA CON PANE TOSTATO / EGGS & CRUNCHY BREAD

UNA COMBINAZIONE DI DRINK E FOOD PER DARE VITA ALLA
COLAZIONE COMPLETA PERFETTA / A COMBINATION OF DRINKS
AND FOOD TO CREATE THE PERFECT COMPLETE BREAKFAST

SEMPLICI, VELOCI E FRESCHI, QUESTI SONO I NOSTRI SANDWICHES / 
SIMPLE, QUICK AND FRESH, THESE ARE OUR SANDWICHES

L’UOVO COME NON AVETE MAI MANGIATO, INSIEME AL NOSTRO PANE 
TOSTATO / THE EGG LIKE YOU HAVE NEVER EATEN, TOGETHER
 WITH OUR TOAST

BIBITE E DRINKS FRESCHI DA GUSTARE  DURANTE LA TUA COLAZIO-
NE O MATTINATA / FRESH DRINKS AND DRINKS TO ENJOY DURING YOUR 
BREAKFAST OR MORNING

SUCCHI DI FRUTTA 
SUCCHI DI FRUTTA NATURALI 100% FRUTTA ITALIANA 
MIRTILLO, FRAGOLA, ALBICOCCA, PESCA, PERA, 
MELA, LAMPONE, CILIEGIA
FRESH ITALIAN JUICES: Blackberry,
raspberry, apricot, peach, pear, 
apple, cherry, strawberry

SPREMUTA
D’ARANCIA
Fresh orange juice

MOCKTAILS
FRESH SOFT ANALCOLIC COCKTAILS

COFFEE TONIC
COLD BREW COFFEE, LIME, ZUCCHERO, MENTA, TONICA
Cold brew coffee, lime, sugar, 
mint, tonic

RASPBERRY LEMONADE
LAMPONI, ZUCCHERO, LIMONATA LURISIA
Raspberries, sugar, Lurisia’s 
lemonade

COFFEE SPRITZ
COLD BREW COFFEE, SCIROPPO LAVANDA, SODA
Cold brew coffee, soda, 
lavenda’s syrup

ORANGE GINGER
SCIROPPO ZENZERO, LIMONE, SPREMUTA ARANCIA, SODA
Ginger’s syrup, lemon, orange juice, 
soda splash 

BEVANDE ANALCOLICHE / SOFT DRINKS

In caso di intolleranze al glutine si possono avere senza pane 
If you need gluten free version, we can make it without toasted bread

* IN CASO DI ALLERGIE ALIMENTARI VI CHIESIAMO DI INFORMARE IL 
PERSONALE, I VARI ALLERGENI SONO INDICATI IN GRASSETTO
* IN CASE OF FOOD ALLERGIES WE ASK YOU TO INFORM THE STAFF, 
THE VARIOUS ALLERGENS ARE INDICATED IN BOLD

SHARE YOU BREAKFAST & TAG @orangecafesp  
Segui la nostra pagina e condividi con gli altri la tua colazione 
Follow us on Instagram, share your breakfast and tag us



COLOMBIA / EL INDIO
NOTE AROMATICHE:  MORA, CIOCCOLATO, UVETTACOFFEES

ESPRESSO 	  1,50
CAPPUCCINO	 SMALL  2 /  LARGE  5
LATTE MACCHIATO 	 2,50
FLAT WHITE 	 4,00
CIOCCOLATA CALDA 	 5,00
THE CALDO 	 3,50

SPECIAL 
CAPPUCCINOS HOT CAPPUCCINOS
LAVANDA   	 SMALL  3 /  LARGE  5
VANIGLIA 	 SMALL  3 /  LARGE  5
CARAMELLO SALATO E NOCCIOLE	 SMALL  3 /  LARGE  6
MATCHA LATTE 	 4

COLD
COFFEES
COLD BREW COFFEE 	 4,00
SERVITO CON SCIROPPO ALLA LAVANDA / WITH LAVANDA SYRUP
CARAMELLATO 	 7,00
CAPPUCCINO CON CARAMELLO SALATO / WITH SALTY CARAMEL
VANILLA 	 7,00
CAPPUCCINO ALLA VANIGLIA / VANILLA FLAVOUR

RUM BARRIQUE
NOTE AROMATICHE:  RUM, LIQUORE ALLO SHERRY, FONDENTE

CANNELLA
NOTE AROMATICHE: 
CANNELLA ZUCCHERO DI CANNA,CIOCCOLATO AL LATTE

CONGO 
NOTE AROMATICHE: LAVANDA, BERGAMOTTO, MELA CANDITA

GIAMAICA / BLUE MOUNTAIN
NOTE AROMATICHE: VANIGLIA, MANDORLA, CACAO, 
BURRO FUSO

SPECIALITY COFFEES / FILTER COFFEECAFFETTERIA / COFFEES AND MORE
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CLASSIC
AND SPECIAL
COFFEES

CAFFETTERIA / COLAZIONI / BRUNCH
BREAKFAST AND BRUNCH

DALLA NOSTRA CAFFETTERIA, I CAFFE’ CLASSICI E SPECIALI / 
FROM OUR COFFEE ZONE, CLASSIC AND SPECIAL COFFEES

CAFFÈ MONORIGINE DI ALTISSIMA QUALITÀ, PROVENIENTI DA PICCOLE PIANTAGIO-
NI, SEGUITI CON CURA DURANTE IL PROCESSO DI LAVORAZIONE, DALLA SEMINA 
ALLA TOSTATURA /HIGHEST QUALITY SINGLE ORIGIN COFFEE, COMING FROM SMALL  
PLANTATIONS, CAREFULLY FOLLOWED DURING THE PROCESSING,
 FROM SOWING TO ROASTING.

Dalle alture della regione 
colombiana di Tolima, un lotto di 
caffè Caturra lavorato con metodo 
naturale, per un profilo aromatico 
dolce e deciso

Caffè invecchiato in botti di rum 
che regalano alla bevanda intense 
e affascinanti caratteristiche 
aromatiche.

Caffè fermentato anaerobica-
mente, con l’aggiunta di stecche 
di cannella, un esempio di come 
l’innovazione e l’impegno possano 
regalarci una tazza di caffè

Pregiati chicchi provenienti da 
piantagioni situate tra i 1650 e i 
1850 m.s.l., su terreni vulcanici 
adiacenti al lago Kivu, suoli ricchi 
di sostanze organiche necessarie 
per la coltivazione di un caffè di 
altissima qualità.

L’alta quota è il regno della quali-
tà. L’escursione termica fra giorno 
e notte tendead esaltare profumi 
e aromi di questi chicchi. Solo il 
caffè coltivato fra un’altitudine di 
1000-2000 m.s.l. può fregiarsi del 
nome di Giamaica Blue Mountain.

From the heights of the Colombian 
region of Tolima, a batch of Caturra 
coffee processed with a natural 
method, for a sweet and decisive 
aromatic profile

Coffee aged in rum barrels which 
give the drink intense and fascina-
ting aromatic characteristics.

Anaerobically fermented coffee, 
with the addition of cinnamon s
ticks, an example of how innovation
and commitment can give us a cup 
of coffee

Precious beans coming from 
plantations located between 1650 
and 1850 m above sea level, on 
volcanic soils adjacent to Lake Kivu, 
soils rich in organic substances 
necessary for the cultivation of very 
high quality coffee.

High altitude is the kingdom of 
quality. The temperature range 
between day and night tends to 
enhance the scents and aromas 
of these beans. Only coffee grown 
between an altitude of 1000-2000 
m.s.l. can boast the name Jamaica 
Blue Mountain.
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